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LA CONFRERIE

ENTREES

Soupe et garniture du moment et pain de la Bine

ARANGINI (4)

Arancinis et sauces du moment
option végé disponible

PERLES D'OKA (3)

Pate a choux frite au fromage oka frite, enrobées d’amandes sur marmelade de tomates

CHOUX DE BRUXELLE GESAR

Choux Bruxelles frits, sauce capres/ail/anchois, pancetta, parmesan et croltons de pain grillés

PETONGLES ROCKEFELLER (3)

Epinards, sauce créme échalotes/vin blanc, gratinés au parmesan sur sel

AILES DE POULET

C.C.C,, Buffalo ou nature

EGG ROLLS CHEESEBURGER

Sauce smash, cornichons a I’'aneth, salade de chou, oignons caramélisés

HALLOUMI et ASPERGES

Halloumi frit, croGtons et asperges grillées, hollandaise et marmelade de tomates

COURGE STRAGGIATELLA

Courge rétie, compote de péches d’Ontario, fromage stracciatella du Brut,
noix de pin, chips de pain et chimichurri

SIDE DE CAROTTES

Carottes nantaises laquées au miel et balsamique, Tzatziki et amandes

MAC N CHEESE COREEN

Pates mafalda (lasagnette), poulet tempura, sauce BBQ coréenne, sauce ssamjang,
oignons verts pajeori et sésame ¢« Option vg disponible

FRITES TRUFFEES

Truffées, parmesan, poudre de truffe, ciboulette et mayo a la biere

FRITES REGULIERES

Servies avec mayo épicée

IITE SALADE

éleri, oignons marinés, cubes halloumi, roquette, vinaigrette du moment

FRAIS ET CRU
TARTARE DE BOEUF ET MOELLE

Cornichons sucrés, sauce a tartare de boeuf classique, capres frites,
servi avec pain au bacon de La Bine

TARTARE DE BOEUF CARBONARA 233/38%

Pancetta, aioli, oignons verts, jaune d’ceuf bonbon sur pain au citron et ail confit de La Bine

CREVETTES ET MAQUEREAU 235/38$

Guacamole au Wasabi, crevettes nordiques, nori, sésame,
sashimi de maquereau torché au soya, coulis de mangues, chips de won-ton frits

TATAKI DE THON 228/35%

Salade pomme verte, poivron, vinaigrette asiatique, coulis de fraise et amandes réties

TABLE D’HOTE MIDI

Tite salade + wippet

PLAT VEGANE disponible




PLATS

PLATEAUX A PARTAGER

POUTINE SOEURS-GONNES

Boeuf braisé, ceuf poché, oignons frits et
sauce Jagermeister

FISH N CHIPS

Morue, panure a la biére, sauce tartare,
citron, salade de chou. Servi avec frites

BURGER POULET FRIT PIRI-PIRI ... s

Poulet pané, sauce piri-piri, fromage suisse,
rondelles d’oignon, salade de chou,

sauce ranch piri-piri et oignons marinés.
Servi avec frites ou salade

POISSON

Pavé de morue d’Islande poélé, purée de
carottes et gingembre, tagliatelles de navet,
émincé de bettes a carde sautées au beurre
a l'ail, creme de citron et vrilles de pois

MACREUSE BOURGUIGNONNE ....... =<5

Macreuse de beoeuf prime braisée au vin rouge,
sauce bourguignonne a la pancetta et oignons
perlés servis avec carottes laguées, aligot

de pommes de terre douces au fromage et
chimichurri

POULET FORESTIER

Hauts de cuisses pressés, champignons
sauvages et sauce créme aux champignons,
PDT rattes explosées, ciboulette

CARRE AGNEAU

En croGte d’herbes, chimichurri,
frites et salade

SAUGISSES

Du moment, piments bananes Dixie Lee,
servies avec frites et asperges
sauce hollandaise

STEAK N’ EG

Faux-filet de boeuf 20 ou 400z,
sauce aux 5 poivres, ceuf miroir,
servi avec légumes poélés et frites

269%

32%

59%$/110%

DESSERTS

WIPPETS

Biscuits au beurre, guimauve maison,
chocolat Barry 58%

BEIGNE GHURROS

Dulce de Leche et brisures de Skor

GATEAU FROMAGE

Fond de pain aux bananes, garniture
de tarte aux pacanes et créme anglaise

DESSERT BOMBANGE

PLATEAU ENTREE

pour 2 personnes

Pétoncles, perles, arancinis, tataki de thon
et Halloumi asperge

PLATEAU GRU

Tartare de boeuf carbonara,
a la moelle et aux crevettes, tataki de thon,
servis avec frites ou salade

PLATEAU VG

Halloumi asperge, courge stracciatelle,
arancinis, perles et side carotte

PLATEAU GARNIVORE

pour 2 personnes
* Macreuse Bourguignonne et aligot
* Poulet Forestier et champignons
* Carré d’agneau et chimichurri
* Saucisses et piments Dixie Lee
* Side de carottes
» Frites
Sauces

Extra Faux-filet 20 ou 400z 49$/89%

«Quand [V'al)l)éﬁt va, loul va.»

BOMBANCE

MISE EN BOUCHE

TARTARE DE BGEUF 14$
a la truffe et tuile de parmesan

POLPETTA PORC ET CREVETTE 12$
mayo hoisin

ENTREES

TATAKI DE THON THAI 23%
salade d’herbes et chutney de mangues
aigre-doux

CREVETTE AU LAIT DE COCO 18%
sur polenta frite, tzatziki et relish de mais

PLATS DE RESISTANCE

PATE A LA FONDUE AU FROMAGE 18$
mafalda, gruyere, parmesan et Gin,
garniture de croltons et saucisson

PIEUVRE ET CHORIZO PIRI-PIRI 39%
salade froide de pomme de terre
et oignons marinés, purée de panais
et asperge grillée

DESSERT

PAIN DORE FOCCACIA AU ROMARIN 12$
créme anglaise torchée au sucre
et compote de fraise

129%

Faire bombance est une (’a])r}‘(&&‘)l‘on

Aiqni}iu,nt }A&tmjer toul en mangeant

et buvant en bonne (;o,ml)uﬂnief




COCKTAILS MAISON

ICHIGO ICHIE

“in this moment, an opportunity”

Vodka Grey Goose a la poire, St-Germain,
pomme, lavande, citron

PECHE A JULIE
Gin Bleu Royal Péche, St-Germain, citron,
Sirop péche, orangeade, hibiscus

VICTOIRE
Gin Bleu Royal, purée de pomme, lime,
citron, pamplemousse, ginger ale

SPICY PALOMA
Tequila, citron, lime, pamplemousse,
smoked chili, tabasco

BONBON 12$/16%$/31$
Cognac Courvoisier VS / VSOP / XO,
Amaretto, pomme, canneberge, citron,
ginger beer

Option épicée miam

SANGRIA D’AUTOMNE
Rhum Kraken, cannelle, orange,
canneberge et cidre

RUSSE CHAUDE
Vodka, Tia, lait chaud a la cannelle,
gingembre, muscade

LES BLOODYS

Céleri, olive, pickle

et mélange d’épices maison
* Vodka

* Tequila

* Bourbon

* Whisky

12$/16$%

LES CLASSIQUES
OLD FASHION

NEGRONI

SANGRIA

N hésitez pas a nous

demander nos anciens

cocktails !

CHARTREUSE

YUM YUM
Chartreuse verte, Limonchelo,
pamplemousse, menthe

JAUNE PISSE
Chartreuse jaune, vanille, limoncello,
citron, 7up

LAST WORD
Chartreuse verte, Dry Gin Noroi,
Luxardo Cerise

POIRIER PASTEL
Chartreuse verte, Creme de Menthe verte,
lime, creme

Glace concassée, Ginger beer, lime, menthe
e Scotland

* Moscow

¢ Mexico

ESPRESSO MARTINI
* Classique

* Caramel

e Chartreuse

* Tequila

SPRITZ

* prosecco, soda, agrumes
* ORANGE, Apérol

* BLANC, St-Germain

*« JAUNE, Limoncello

Agrume pressés, pamplemousse, sirop
simple et blanc d’oeuf

* Gin

*« Cognac

* Whisky

e Bourbon

MOCKTAILS

LE FRESH
Concombre, menthe, ananas, lime et citron

PETITE VICTOIRE
Pamplemousse, purée de pomme verte,
citron et lime

GINGER SPICE
Pomme, lime, sirop simple, ginger beer

LIMONADE PETILLANTE MAISON
VIRGIN CEASAR

CORETTO
CAFE AMARULA
CAFE COMIQUE

CAFE BRESILIEN

PAYE UNE BIERE
ALAGUISINES S

BIERES
ENFOT

Stout, Guiness, 4,2%

Rousse, Unibroue, 6%

Bionde, Carlsberg, 3%

HIPA, Unibroue, 6%

Roulante demandez a votre serveur
Blanche, Kronenbourg 1664, 5,4%
Black Velvet

EN BOUTEILLES

Biere sans alcool
Mille iles en cannette
Trou du Diable Coqg Jaune 750mL




mauvais., »

ROUGE

Au verre demandez a votre serveur 9%$/11$/13%
Italle, Venetie, Casa Vinicola Bennati, Rocca Bastia, cabernet veneto, 2022

France, Coéte du Rhéne, Domaine Pardon, Cuvee 1820, Syrah Grenache, 2022

Italie, Toscane, i Mori,t Chianti Riserva, Sangiovese, 2022

Portugal, Douro, Quinta Vale d’Aldeja, Infiel, Touriga National, 2019

Espagne, Valencia, Bodegas Antonio Arraez, Bala Perdida, Grenache, 2021

France. Beaujolais, Domaine Pardon et Fils, Fleurie, 2021 ....

Etats-Unis, Santa Barbara, Lucas & Lewellen, Queen of Hearts, Cabernet Sauvignon, 2021
France, Beaujolais, Domaine Bulliat, Bibine, Gamay, 2022

France, Mr & Mrs Théo, T.O, Syrah Grenache, 2019

Argentine, Mendoza, Familia Cassone, Odisea, Malbec, 2021

Etats-Unis, Californie, Greenfield, Scheider Vineyards, Witness Mark, Pinot noir, 2020
Etats-Unis, Californie, Greenfield, Scheider Vineyards, Odd Lot, Syrah, petit Verdot, 2020

Etats-Unis, Oregon, Vintage front line release, Acrobat, pinot noir, 2022
Etats-Unis, Sonoma County, Dry. Creek Vineyard, Heritage, Zinfandel, 2020
Italie Piémont, Casina Bric, Ansi Rosso, Nebbiolo et Barbera 2021, BIO

France, Bordeaux, Vignoble Magnaudeix, Terte de sarpe, Saint-Emilion, 2022..
Etats-Unis, Sonoma, Dutcher Crossing, Proprietor’s Reserve, Petit Sirah, 2017.....
Italie, Toscane, | Mori, Canneta Brunello Reserva, Sangiovese, 2017

BLANG

Au verre demandez a votre serveur

Italie, Vénétie, Casa Vinicola Bennati, Rocca Bastia, Pinot Grigio 2023

Argentine, Familia Cassone, Finca La Florencia, Torrontes, 2019

Portugal, ‘Douro, Quinta Vale d’Aldeja, Infiel, Assemblage, 2023

Canada, Niagara River, Reif Estate, Riesling Reserve, 2020

Etats-Unis, Californie, Bliss Family Vineyard, Chardonnay, 2019

Autriche, Kemptal, Schénberg am Kamp DAC, Grundstein, Nibiru, Griiner Vetliner, 2022, BIO 61%
Autriche, Kemptal, Nibiru, Grundstein, Muller-Thurgau, 2022

France, Chablis, Domaine du Chardonnay, Chablis, 2022

France, Vallée de la Loire, Georges Millérioux, Les Romains, Sancerre, 2019

ORANGE / ROSE

ROSE, France, Vallé du Rhéne, Mas Théo, Pink Paradis, 2021, BIO..
ORANGE, France, Valle du’Rhéne, Mas Théo, Ginger, 2022
ORANGE, Portual, Vinho Branco de Curtimenta, Rufia, 2021

BULLES

Au verre demandez a votre serveur

Italie, Zonin, Prosecco

Portugal, Vinho Verde, Gota, Astro, 2020

Italle, cava Sutra, Bodegas Atonio Arraez, Macabeo/Chardonnay, BIO
France, Champagne, Philippe Prie, Brut Tradition, brut

France, Champagne, Henriot, Brut Souveraint

France, Champagne, Philippe Prié, Black Flowers, Blanc de noir, Brut, 2012
France, Champagne, Philippe Prié, Coeur d’Ebéne, brut

France, Champagne, Veuve Cliquot, brut

France, Champagne, Deutz, Brut classique, rosez

France, Champagne, Henriot, Rosé, brut

France, Champagne, Veuve Cliquot, Vintage, brut, rose, 2012

France, Champagne, Veuve Cliquot, brut 1,5L...

France, Champagne, Deutz, Amour de Deutz,, brut, 2009

France, Champagne, Moét & Chandon, Dom Pérignon, Vintage, 2012
France, Champagne , Louis Roederer Cristal Brut 2013
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Loop, Québec

St-Laurent, Québec

Canopé, Québec

Dandy gin, Québec

Ungave, Québec

Jardin Verde, Québec
Radoune, Québec

Madison Park, Cépage, Québec
Madison Park, Pink, Québec
Madison Park, Breakfast, Quéebec
Piger henricus, Québec

Noroi, petit fruits, Québec
Km12, Quebec

Marie-Victorin, Québec

Bleu Royal, Québec

Seventh Heaven, Québec.

Be dirty, Québec

Cirka, Québec

Violette, Quéebec

Mugo, Québec

Roméo, Québec....
Royalmount, Québec

Norkotié, Québec

Waxwing, Québec

Ménaud, Québec

Neige, Quéebec

Oshlag dentdelion, Québec
Indian summer, royaume Uni.
Bombay Sapphire, royaume Uni
Hendrick’s, Royaume Uni
Brockmans, Royaume USA..
Monkey 47, Allemagne...

Bar Hill Tom Cat Gin, USA
Roku Gin, Japon

Dillon, Rose Gin, Ontario
Dillon, Unfiltered Gin 22, Ontario

VODKA

Cherry River, Québec
Quartz, Québec ...

Reika, Islande

Grey Goose, France

Grey Goose, La Poire, France

RHUM

Chic-choc, Rhum épicé, Québec

Morbleu, Rhum épicé, Quéebec

Diplomatico, Mantuano, rhum brun, Venezuela
Diplomatico, Reserva Exclusiva, rhum brun, Venezuela
Lemon Hart, Blackpool, Rhum épicé, Guyana

Bumbu, Rhum épicé, Barbade

Plantation Original dark, rhumb run, France

Plantation 20e anniversaire, XO Bardados,
Rhum, brum, Barbade

Infiel, Rhum brun, Portugal ....
Sailor Jerry, Rhum épicé, USA
Kraken, Rhum épicé, USA

COGNAC

COUIVOISIEr V.S.. i 10%
Courvoisier V.S.O.P. .

Courvoisier X.0O

Courvoisier X.0. Royal

Grand marnier
Grand marnier Louis
Grand marnier Centenaire

TEQUILA

Patron Silver

Patron Anejo
Casamigo reposado
Hornitos reposidos ..

Demander a voir la carte des scotchs et whiskys
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